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der Teller die Schiissel

bowl

Sie essen aus der Schiissel.
They eat from the bowl.

Lesson 98 - Kitchen & Tableware

plate

Sie legt Essen auf den
Teller.

She puts food on a plate.

Lesson 98 - Kitchen & Tableware

der Krug der Becher

Dieser Becher ist sehr heil3.

This mug is very hot.

Lesson 98 - Kitchen & Tableware

jug
Kann ich diesen Wasserkrug
haben?

Can | have that water jug?

Lesson 98 - Kitchen & Tableware

die Teekanne

fork

Sie brauchen eine saubere
Gabel.

They need a clean fork.

Lesson 98 - Kitchen & Tableware

teapot

Er braucht eine neue
Teekanne.

He needs a new teapot.

Lesson 98 - Kitchen & Tableware

das Messer der Loffel

spoon

Ich habe einen Loffel hier.
| have a spoon here.

Lesson 98 - Kitchen & Tableware

knife

Ein Messer schneidet die
Tomate.

A knife cuts the tomato.

Lesson 98 - Kitchen & Tableware
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die Serviette

der Topf

pot

Sie kochen im Topf.
They cook in the pot.

Lesson 98 - Kitchen & Tableware

napkin

Sie benutzt eine
Papierserviette.

She uses a paper napkin.

Lesson 98 - Kitchen & Tableware

die Pfanne

der Wasserkocher

kettle

Dieser Wasserkocher kocht
Wasser schnell.

This kettle boils water quickly.

Lesson 98 - Kitchen & Tableware

pan

Du brauchst eine saubere
Pfanne.

You need a clean pan.

Lesson 98 - Kitchen & Tableware

umriihren

stir

Ich riihre die heiBe Suppe
um.

| stir the hot soup.

Lesson 71 - Cooking & Kitchen Verbs

pour

Sie gieBt Wasser in die
Tasse.

She pours water into the cup.

Lesson 71 - Cooking & Kitchen Verbs

hacken

tauchen

dip

Sie taucht das Tuch ins
Wasser.

She dips the cloth in water.

Lesson 71 - Cooking & Kitchen Verbs

chop

Der Mann hackt das Holz.
The man chops the wood.

Lesson 71 - Cooking & Kitchen Verbs
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reiben

grate

Sie reibt das Gemuse.
She grates the vegetables.

Lesson 71 - Cooking & Kitchen Verbs

peel

Sie schalt die Orange.
She peels the orange.

Lesson 71 - Cooking & Kitchen Verbs

die Hitze mischen

mix

Ich mische das Salz und
das Wasser.

| mix the salt and water.

Lesson 71 - Cooking & Kitchen Verbs

heat

Ich splire die Hitze des
Feuers.

| feel the heat from the fire.

Lesson 71 - Cooking & Kitchen Verbs

streichen schmelzen

melt

Die Sonne schmilzt das Eis.
The sun melts theice.

Lesson 71 - Cooking & Kitchen Verbs

spread

Sie streicht Butter auf das
Brot.

She spreads butter on the
bread.

Lesson 71 - Cooking & Kitchen Verbs

fillen

messen

fill

Ich fiille die Tasse mit
Wasser.

| fill the cup with water.

Lesson 71 - Cooking & Kitchen Verbs

measure

Ich messe das lange Seil.
| measure the long rope.

Lesson 71 - Cooking & Kitchen Verbs
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das Salz der Zucker

sugar

Manchmal gebe ich Zucker
in meinen Tee.

Sometimes | put sugar in my
tea.

Lesson 91 - Cooking Ingredients & Condiments

salt

Du brauchst Salz fir die
Suppe.

You need salt for the soup.

Lesson 91 - Cooking Ingredients & Condiments

der Pfeffer

oil
Sie kochen immer mit Ol.

They always cook with oil.

Lesson 91 - Cooking Ingredients & Condiments

pepper

Sie gibt Pfeffer auf die Eier.
She adds pepper to eggs.

Lesson 91 - Cooking Ingredients & Condiments

die Butter das Mehl

flour

Ich glaube, dieses Rezept
braucht Mehl.

I think this recipe needs flour.

Lesson 91 - Cooking Ingredients & Condiments

butter

Wir mogen Butter auf Toast.
We like butter on toast.

Lesson 91 - Cooking Ingredients & Condiments

die SoBe

der Essig

sauce

Er mag besonders scharfe
SoBe.

He likes spicy sauce especially

Lesson 91 - Cooking Ingredients & Condiments

vinegar

Du kannst Essig zu jedem
Salat hinzufiigen.

You can add vinegar to any
salad.

Lesson 91 - Cooking Ingredients & Condiments
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das Ketchup

der Senf

mustard

Ist das nicht gelber Senf?
Isn't this yellow mustard?

Lesson 91 - Cooking Ingredients & Condiments

ketchup

Ich mochte Ketchup dazu.
| want some ketchup with this.

Lesson 91 - Cooking Ingredients & Condiments

die Mayonnaise

der Honig

honey

Zum Friihstiick essen wir
Honig auf Toast.

For breakfast we eat honey on
toast.

Lesson 91 - Cooking Ingredients & Condiments

mayonnaise

Sie mag Mayonnaise auf
Sandwiches.

She likes mayonnaise on
sandwiches.
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