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une assiette

un bol

bowl

lls mangent dans le bol.
They eat from the bowl.

Lesson 98 - Kitchen & Tableware

plate

Elle met la nourriture sur
I'assiette.

She puts food on a plate.

Lesson 98 - Kitchen & Tableware

un pichet

une tasse

Cette tasse est trés chaude.

This mug is very hot.

Lesson 98 - Kitchen & Tableware

jug
Je peux avoir ce pichet
d'eau?

Can | have that water jug?

Lesson 98 - Kitchen & Tableware

une théiére

fork

lls ont besoin d'une
fourchette propre.

They need a clean fork.

Lesson 98 - Kitchen & Tableware

teapot
Il a besoin d'une nouvelle
théiere.
He needs a new teapot.

Lesson 98 - Kitchen & Tableware

un couteau

une cuillére

spoon

J'ai une cuillére ici.
| have a spoon here.

Lesson 98 - Kitchen & Tableware

knife

Un couteau coupe la tomate.
A knife cuts the tomato.

Lesson 98 - Kitchen & Tableware
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une serviette une marmite

pot

lls cuisinent dans la
marmite.

They cook in the pot.

Lesson 98 - Kitchen & Tableware

napkin

Elle utilise une serviette en
papier.
She uses a paper napkin.

Lesson 98 - Kitchen & Tableware

une poéle une bouilloire

kettle

Cette bouilloire fait bouillir
I'eau rapidement.

This kettle boils water quickly.

Lesson 98 - Kitchen & Tableware

pan

Tu as besoin d'une poéle
propre.

You need a clean pan.

Lesson 98 - Kitchen & Tableware

verser remuer

stir
Je remue la soupe chaude.
| stir the hot soup.

Lesson 71 - Cooking & Kitchen Verbs

pour

Elle verse del'eaudans la
tasse.

She pours water into the cup.

Lesson 71 - Cooking & Kitchen Verbs

fendre tremper

dip

Elle trempe le chiffon dans
I'eau.

She dips the cloth in water.

Lesson 71 - Cooking & Kitchen Verbs

chop

L'homme fend le bois.
The man chops the wood.

Lesson 71 - Cooking & Kitchen Verbs
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éplucher

grate

Elle rape les légumes.
She grates the vegetables.

Lesson 71 - Cooking & Kitchen Verbs

peel

Elle épluche I'orange.
She peels the orange.

Lesson 71 - Cooking & Kitchen Verbs

une chaleur

mélanger

mix

Je mélange le sel et I'eau.
I mix the salt and water.

Lesson 71 - Cooking & Kitchen Verbs

heat

Je sens la chaleur du feu.
| feel the heat from the fire.

Lesson 71 - Cooking & Kitchen Verbs

tartiner

fondre

melt

Le soleil fait fondre la glace.
The sun melts theice.

Lesson 71 - Cooking & Kitchen Verbs

spread

Elle tartine du beurre sur le
pain.

She spreads butter on the
bread.

Lesson 71 - Cooking & Kitchen Verbs

mesurer

remplir

fill
Jeremplis la tasse d'eau.
| fill the cup with water.

Lesson 71 - Cooking & Kitchen Verbs

measure

Je mesure la longue corde.
| measure the long rope.

Lesson 71 - Cooking & Kitchen Verbs
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sel

sucre

sugar

Parfois, je mets du sucre
dans mon thé.

Sometimes | put sugar in my
tea.

Lesson 91 - Cooking Ingredients & Condiments

salt

Tu as besoin de sel pour la
soupe.

You need salt for the soup.

Lesson 91 - Cooking Ingredients & Condiments

une huile

oil

lls cuisinent toujours avec
de I'huile.

They always cook with oil.

Lesson 91 - Cooking Ingredients & Condiments

pepper

Elle ajoute du poivre aux
oceufs.

She adds pepper to eggs.

Lesson 91 - Cooking Ingredients & Condiments

beurre

farine

flour

Je pense que cette recette a
besoin de farine.

I think this recipe needs flour.

Lesson 91 - Cooking Ingredients & Condiments

butter

On aime le beurre sur le pain
grillé.
We like butter on toast.

Lesson 91 - Cooking Ingredients & Condiments

vinaigre

une sauce

sauce

Il aime surtout la sauce
piquante.

He likes spicy sauce especially

Lesson 91 - Cooking Ingredients & Condiments

vinegar

Tu peux ajouter du vinaigre
a n'importe quelle salade.

You can add vinegar to any
salad.

Lesson 91 - Cooking Ingredients & Condiments
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une moutarde

mustard

Ce n'est pas de la moutarde
jaune ?

Isn't this yellow mustard?

Lesson 91 - Cooking Ingredients & Condiments

ketchup

Je veux du ketchup avec ca.
| want some ketchup with this.

Lesson 91 - Cooking Ingredients & Condiments

une mayonnaise

miel

honey

Au petit-déjeuner, on
mange du miel sur du pain
grillé.

For breakfast we eat honey on
toast.

Lesson 91 - Cooking Ingredients & Condiments

mayonnaise

Elle aime la mayonnaise sur
les sandwichs.

She likes mayonnaise on
sandwiches.

Lesson 91 - Cooking Ingredients & Condiments
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