Cucina in tedesco

Stampa solo fronte, piega lungo la linea tratteggiata centrale e ritaglia lungo le linee grigie

der Teller

die Schiissel

una ciotola

Sie essen aus der Schiissel.
Mangiano dalla ciotola.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

un piatto

Sie legt Essen auf den
Teller.

Mette il cibo sul piatto.

Lezione 98 - Cudina e stoviglie

der Becher

una tazza

Dieser Becher ist sehr heil3.

Questa tazza € molto calda.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

una brocca
Kann ich diesen Wasserkrug
haben?
Mi puoi dare quella brocca
d'acqua?

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

die Teekanne

die Gabel

una forchetta

Sie brauchen eine saubere
Gabel.

Hanno bisogno di una
forchetta pulita.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

una teiera

Er braucht eine neue
Teekanne.

Ha bisogno di una nuova
teiera.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

das Messer

der Loffel

un cucchiaio

Ich habe einen Loffel hier.
Ho un cucchiaio qui.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

un coltello

Ein Messer schneidet die
Tomate.

Un coltello taglia il pomodoro.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie
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Cucina in tedesco

Stampa solo fronte, piega lungo la linea tratteggiata centrale e ritaglia lungo le linee grigie

die Serviette

der Topf

una pentola

Sie kochen im Topf.
Cucinano nella pentola.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

un tovagliolo

Sie benutzt eine
Papierserviette.

Lei usa un tovagliolo di carta.

Lezione 98 - Cudina e stoviglie

die Pfanne

der Wasserkocher

un bollitore

Dieser Wasserkocher kocht
Wasser schnell.

Questo bollitore fa bollire
I'acqua velocemente.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

una padella

Du brauchst eine saubere
Pfanne.

Hai bisogno di una padella
pulita.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

umriihren

mescolare

Ich riihre die heiBe Suppe
um.

Mescolo la zuppa calda.

Lezione 71 - Verbi di cucina

versare

Sie gieBt Wasser in die
Tasse.

Lei versa I'acqua nella tazza.

Lezione 71 - Verbi di cucina

hacken

tauchen

immergere

Sie taucht das Tuch ins
Wasser.

Lei immerge il panno
nell'acqua.

Lezione 71 - Verbi di cucina

tagliare

Der Mann hackt das Holz.
L'uomo taglia la legna.

Lezione 71 - Verbi di cucina
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Cucina in tedesco

Stampa solo fronte, piega lungo la linea tratteggiata centrale e ritaglia lungo le linee grigie

grattugiare

Siereibt das Gemiise.
Lei grattugia le verdure.

Lezione 71 - Verbi di cucina

sbucciare

Sie schalt die Orange.
Lei sbuccia l'arancia.

Lezione 71 - Verbi di cucina

die Hitze

mischen

mischiare

Ich mische das Salz und
das Wasser.

Mischio il sale e I'acqua.

Lezione 71 - Verbi di cucina

un calore

Ich splire die Hitze des
Feuers.

Sento il calore del fuoco.

Lezione 71 - Verbi di cucina

streichen

schmelzen

sciogliere

Die Sonne schmilzt das Eis.
Il sole scioglie il ghiaccio.

Lezione 71 - Verbi di cucina

spalmare

Sie streicht Butter auf das
Brot.

Lei spalma il burro sul pane.

Lezione 71 - Verbi di cucina

messen

fillen

riempire

Ich fiille die Tasse mit
Wasser.

Riempio la tazza d'acqua.

Lezione 71 - Verbi di cucina

misurare

Ich messe das lange Seil.
lo misuro la corda lunga.

Lezione 71 - Verbi di cucina
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Cucina in tedesco

Stampa solo fronte, piega lungo la linea tratteggiata centrale e ritaglia lungo le linee grigie

das Salz der Zucker

uno zucchero

Manchmal gebe ich Zucker
in meinen Tee.

A volte metto lo zucchero nel
mio té.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

un sale

Du brauchst Salz fir die
Suppe.

Ti serve il sale per la zuppa.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

der Pfeffer

un olio

Sie kochen immer mit Ol.

Cucinano sempre con l'olio.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

un pepe

Sie gibt Pfeffer auf die Eier.
Aggiungeil pepe alle uova.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

die Butter das Mehl

una farina

Ich glaube, dieses Rezept
braucht Mehl.

Credo che questa ricetta abbia
bisogno di farina.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

un burro

Wir mogen Butter auf Toast.

Ci piace il burro sul pane
tostato.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

die SoBe

der Essig

una salsa

Er mag besonders scharfe
SoBe.

Gli piace soprattutto la salsa
piccante.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

un aceto

Du kannst Essig zu jedem
Salat hinzufiigen.

Puoi aggiungere aceto a
qualsiasi insalata.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti
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Cucina in tedesco

Stampa solo fronte, piega lungo la linea tratteggiata centrale e ritaglia lungo le linee grigie

der Senf

una senape

Ist das nicht gelber Senf?
Non & questa senape gialla?

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

un ketchup

Ich mochte Ketchup dazu.
Voglio del ketchup con questo.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

die Mayonnaise

der Honig

un miele

Zum Friihstiick essen wir
Honig auf Toast.

A colazione mangiamo il miele
sul pane tostato.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

una maionese

Sie mag Mayonnaise auf
Sandwiches.

Le piace la maionese sui
tramezzini.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti
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