Cucina in inglese

Stampa solo fronte, piega lungo la linea tratteggiata centrale e ritaglia lungo le linee grigie

plate bowl

una ciotola

They eat from the bowl.
Mangiano dalla ciotola.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

un piatto

She puts food on a plate.
Mette il cibo sul piatto.

Lezione 98 - Cudina e stoviglie

jug mug

una tazza

This mug is very hot.
Questa tazza € molto calda.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

una brocca

Can | have that water jug?

Mi puoi dare quella brocca
d'acqua?

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

teapot fork

una forchetta

They need a clean fork.

Hanno bisogno di una
forchetta pulita.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

una teiera

He needs a new teapot.

Ha bisogno di una nuova
teiera.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

knife spoon

un cucchiaio

I have a spoon here.
Ho un cucchiaio qui.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

un coltello

A knife cuts the tomato.
Un coltello taglia il pomodoro.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie
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Cucina in inglese

Stampa solo fronte, piega lungo la linea tratteggiata centrale e ritaglia lungo le linee grigie

pot

una pentola

They cook in the pot.
Cucinano nella pentola.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

un tovagliolo

She uses a paper napkin.
Lei usa un tovagliolo di carta.

Lezione 98 - Cudina e stoviglie

pan

kettle

un bollitore

This kettle boils water
quickly.

Questo bollitore fa bollire
I'acqua velocemente.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

una padella

You need a clean pan.

Hai bisogno di una padella
pulita.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

mescolare

| stir the hot soup.
Mescolo la zuppa calda.

Lezione 71 - Verbi di cucina

versare

She pours water into the
cup.
Lei versa I'acqua nella tazza.

Lezione 71 - Verbi di cucina

chop

immergere

She dips the cloth in water.

Lei immerge il panno
nell'acqua.

Lezione 71 - Verbi di cucina

tagliare

The man chops the wood.
L'uomo taglia la legna.

Lezione 71 - Verbi di cucina
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Cucina in inglese

Stampa solo fronte, piega lungo la linea tratteggiata centrale e ritaglia lungo le linee grigie

grattugiare

She grates the vegetables.

Lei grattugia le verdure.

Lezione 71 - Verbi di cucina

sbucciare

She peels the orange.
Lei sbuccia I'arancia.

Lezione 71 - Verbi di cucina

mischiare

| mix the salt and water.

Mischio il sale e I'acqua.

Lezione 71 - Verbi di cucina

un calore

| feel the heat from the fire.
Sento il calore del fuoco.

Lezione 71 - Verbi di cucina

spread

melt

sciogliere

The sun melts the ice.
Il sole scioglie il ghiaccio.

Lezione 71 - Verbi di cucina

spalmare

She spreads butter on the
bread.

Lei spalma il burro sul pane.

Lezione 71 - Verbi di cucina

measure

fill

riempire

[ fill the cup with water.
Riempio la tazza d'acqua.

Lezione 71 - Verbi di cucina

misurare

I measure the long rope.
lo misuro la corda lunga.

Lezione 71 - Verbi di cucina
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Cucina in inglese

Stampa solo fronte, piega lungo la linea tratteggiata centrale e ritaglia lungo le linee grigie

salt sugar

uno zucchero

Sometimes | put sugar in my
tea.

A volte metto lo zucchero nel
mio té.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

un sale

You need salt for the soup.
Ti serve il sale per la zuppa.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

pepper oil

un olio

They always cook with oil.
Cucinano sempre con l'olio.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

un pepe

She adds pepper to eggs.
Aggiungeil pepe alle uova.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

butter flour

una farina

| think this recipe needs
flour.

Credo che questa ricetta abbia
bisogno di farina.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

un burro

We like butter on toast.

Ci piace il burro sul pane
tostato.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

vinegar sauce

una salsa

He likes spicy sauce
especially .

Gli piace soprattutto la salsa
piccante.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

un aceto

You can add vinegar to any
salad.

Puoi aggiungere aceto a
qualsiasi insalata.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti
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Cucina in inglese Stampa solo fronte, piega lungo la linea tratteggiata centrale e ritaglia lungo le linee grigie

una senape un ketchup

| want some ketchup with
this.

Voglio del ketchup con questo.

Isn't this yellow mustard?
Non & questa senape gialla?

ketchup mustard
Lezione 91 - Ingredienti e condimenti Lezione 91 - Ingredienti e condimenti
un miele una malionese
For breakfast we eat honey She likes mayonnaise on
on toast. sandwiches.
A colazione mangiamo il miele Le piace la maionese sui
sul pane tostato. tramezzini.
mayonnaise honey
Lezione 91 - Ingredienti e condimenti Lezione 91 - Ingredienti e condimenti
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