Cucina in francese

Stampa solo fronte, piega lungo la linea tratteggiata centrale e ritaglia lungo le linee grigie

une assiette

un bol

una ciotola

lls mangent dans le bol.
Mangiano dalla ciotola.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

un piatto

Elle met la nourriture sur
I'assiette.

Mette il cibo sul piatto.

Lezione 98 - Cudina e stoviglie

une tasse

una tazza

Cette tasse est trés chaude.

Questa tazza € molto calda.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

una brocca

Je peux avoir ce pichet
d'eau?

Mi puoi dare quella brocca
d'acqua?

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

une théiére

une fourchette

una forchetta

lls ont besoin d'une
fourchette propre.

Hanno bisogno di una
forchetta pulita.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

una teiera

Il a besoin d'une nouvelle
théiére.
Ha bisogno di una nuova
teiera.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

un couteau

une cuillére

un cucchiaio

J'ai une cuillére ici.
Ho un cucchiaio qui.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

un coltello

Un couteau coupe la tomate.
Un coltello taglia il pomodoro.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie
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Cucina in francese

Stampa solo fronte, piega lungo la linea tratteggiata centrale e ritaglia lungo le linee grigie

une serviette

une marmite

una pentola

lls cuisinent dans la
marmite.

Cucinano nella pentola.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

un tovagliolo

Elle utilise une serviette en
papier.
Lei usa un tovagliolo di carta.

Lezione 98 - Cudina e stoviglie

une poéle

une bouilloire

un bollitore

Cette bouilloire fait bouillir
I'eau rapidement.

Questo bollitore fa bollire
I'acqua velocemente.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

una padella

Tu as besoin d'une poéle
propre.

Hai bisogno di una padella
pulita.

Lezione 98 - Cucina e stoviglie

verser

remuer

mescolare

Je remue la soupe chaude.

Mescolo la zuppa calda.

Lezione 71 - Verbi di cucina

versare

Elle verse del'eaudans la
tasse.

Lei versa I'acqua nella tazza.

Lezione 71 - Verbi di cucina

fendre

tremper

immergere

Elle trempe le chiffon dans
I'eau.

Lei immerge il panno
nell'acqua.

Lezione 71 - Verbi di cucina

tagliare

L'homme fend le bois.
L'uomo taglia la legna.

Lezione 71 - Verbi di cucina
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Cucina in francese

Stampa solo fronte, piega lungo la linea tratteggiata centrale e ritaglia lungo le linee grigie

éplucher

grattugiare

Elle rape les légumes.
Lei grattugia le verdure.

Lezione 71 - Verbi di cucina

sbucciare

Elle épluche I'orange.
Lei sbuccia I'arancia.

Lezione 71 - Verbi di cucina

une chaleur

mélanger

mischiare

Je mélange le sel et I'eau.
Mischio il sale e I'acqua.

Lezione 71 - Verbi di cucina

un calore

Je sens la chaleur du feu.
Sento il calore del fuoco.

Lezione 71 - Verbi di cucina

tartiner

fondre

sciogliere

Le soleil fait fondre la glace.
Il sole scioglie il ghiaccio.

Lezione 71 - Verbi di cucina

spalmare

Elle tartine du beurre sur le
pain.
Lei spalma il burro sul pane.

Lezione 71 - Verbi di cucina

mesurer

remplir

riempire

Jeremplis la tasse d'eau.
Riempio la tazza d'acqua.

Lezione 71 - Verbi di cucina

misurare

Je mesure la longue corde.
lo misuro la corda lunga.

Lezione 71 - Verbi di cucina
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Cucina in francese

Stampa solo fronte, piega lungo la linea tratteggiata centrale e ritaglia lungo le linee grigie

sel

sucre

uno zucchero

Parfois, je mets du sucre
dans mon thé.

A volte metto lo zucchero nel
mio té.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

un sale

Tu as besoin de sel pour la
soupe.

Ti serve il sale per la zuppa.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

une huile

un olio

lls cuisinent toujours avec
de I'huile.

Cucinano sempre con l'olio.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

un pepe

Elle ajoute du poivre aux
oceufs.

Aggiungeil pepe alle uova.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

beurre

farine

una farina

Je pense que cette recette a
besoin de farine.

Credo che questa ricetta abbia
bisogno di farina.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

un burro

On aime le beurre sur le pain
grillé.
Ci piace il burro sul pane
tostato.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

vinaigre

une sauce

una salsa

Il aime surtout la sauce
piquante.

Gli piace soprattutto la salsa
piccante.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

un aceto

Tu peux ajouter du vinaigre
a n'importe quelle salade.

Puoi aggiungere aceto a
qualsiasi insalata.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti
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Cucina in francese

Stampa solo fronte, piega lungo la linea tratteggiata centrale e ritaglia lungo le linee grigie

une moutarde

una senape

Ce n'est pas de la moutarde
jaune ?
Non & questa senape gialla?

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

un ketchup

Je veux du ketchup avec ca.
Voglio del ketchup con questo.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

une mayonnaise

miel

un miele

Au petit-déjeuner, on
mange du miel sur du pain
grillé.

A colazione mangiamo il miele
sul pane tostato.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti

una maionese

Elle aime la mayonnaise sur
les sandwichs.

Le piace la maionese sui
tramezzini.

Lezione 91 - Ingredienti e condimenti
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