Kiiche auf Japanisch

Einseitig drucken, an der gepunkteten Mittellinie falten, an den grauen Linien schneiden

Kol

béru

die Schiissel

BSIEEDRIILDSBANE
ED

Karera wa sono boru kara
tabemasu.

Sie essen aus der Schussel.

Lektion 98 - Kiiche & Geschirr

der Teller

KLZIZMICBNY = EE £
ER

Kanojo wa sara ni tabemono o
okimasu.

Sie legt Essen auf den Teller.

Lektion 98 - Kiiche & Geschirr

KkEL

mizusashi

IThy7

magukappu

der Becher

CORT Ny T THHL
<7,

kono magukappu wa totemo atsui
desu

Dieser Becher ist sehr heiB.

Lektion 98 - Kiiche & Geschirr

der Krug

ZOKELEVEEITET
2

Sono mizusashi o itadakemasu
ka?

Kann ich diesen Wasserkrug
haben?

Lektion 98 - Kiiche & Geschirr

T14—Rv b

tipotto

die Gabel
BHIEETNVWET £ —oh%%
ETY,

karera wa kirei na foku ga
hitsuy 6 desu

Sie brauchen eine saubere
Gabel.

Lektion 98 - Kiiche & Geschirr

die Teekanne
BISH L WF 1 — Ky hH%
ETY,

Kare wa atarashii tipotto ga
hitsuyd desu.

Er braucht eine neue Teekanne.

Lektion 98 - Kiiche & Geschirr

T2

naifu

RAT=>

supuun

der Loffel
IR T—=2DHD F,

koko ni supuun ga arimasu.
Ich habe einen Loffel hier.

Lektion 98 - Kiiche & Geschirr

das Messer

FTATTRILZYIDET,

naifu de tomato o kirimasu.

Ein Messer schneidet die
Tomate.

Lektion 98 - Kiiche & Geschirr
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TTx>

napukin

der Topf
BB THIEZ LE T,

karera wa nabe de ryéri o
shimasu.

Sie kochen im Topf.

Lektion 98 - Kiiche & Geschirr

die Serviette

RLZIFEF TF o 2EVE
ED

kanojo wa kami napukin o
tsukaimasu

Sie benutzt eine
Papierserviette.

Lektion 98 - Kiiche & Geschirr

A A%

furaipan

Phha

yakan

der Wasserkocher

DALY CICEZDH
TEI

kono yakan wa sugu ni oyu ga
wakimasu.

Dieser Wasserkocher kocht
Wasser schnell.

Lektion 98 - Kiiche & Geschirr

die Pfanne

INWEBTSANYDRET
ED

Kirei na furaipan ga hitsuyou
desu.

Du brauchst eine saubere
Pfanne.

Lektion 98 - Kiiche & Geschirr

*<

sosogu

HhERES

kakimazeru

umruhren

BWI—TEhZTEETET,
atsui stipu o kakimazemasu.
Ich riihre die heiBe Suppe um.

Lektion 71 - Kochen & Kiichenverben

gielRen

WLZlFay FICKkEZFETF
ED

kanojo wa koppu ni mizu o
sosogimasu.

Sie gieBt Wasser in die Tasse.

Lektion 71 - Kochen & Kiichenverben

23

waru

5

hitasu

tauchen
WZIsmEKISELET,

kanojo wa nuno o mizu ni
hitashimasu

Sie taucht das Tuch ins
Wasser.

Lektion 71 - Kochen & Kiichenverben

hacken

EDBDNZHFHZE >TULE
ER

Sono otoko no hito wa maki o
watteimasu.

Der Mann hackt das Holz.

Lektion 71 - Kochen & Kiichenverben
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<

muku

reiben
BLZIIFREHALET,

kanojo wa yasai o oroshimasu
Sie reibt das Gemiuse.

Lektion 71 - Kochen & Kiichenverben

schalen

WIS L VP DORZRIEE
ER

kanojo wa orenji no kawa o
mukimasu

Sie schélt die Orange.

Lektion 71 - Kochen & Kiichenverben

AN

netsu

BE3

mazeru

mischen
BrXKxEBEET,

shio to mizu o mazemasu.

Ich mische das Salz und das
Wasser.

Lektion 71 - Kochen & Kiichenverben

die Hitze
NOBERL LT,

hi no netsu o kanjimasu
Ich splire die Hitze des Feuers.

Lektion 71 - Kochen & Kiichenverben

BDT

tokasu

schmelzen
KEEHOK=EADLET,

Taiy6é ga kéri o tokashimasu.
Die Sonne schmilzt das Eis.

Lektion 71 - Kochen & Kiichenverben

streichen

WLIZINNVICNE—%E B,
Kanojo wa pan ni bata o nuru.
Sie streicht Butter auf das Brot.

Lektion 71 - Kochen & Kiichenverben

A3

hakaru

wmi=

mitasu

fullen

Iy TEKTHELLE
ER

Watashi wa koppu o0 mizu de
mitashimasu.

Ich fllle die Tasse mit Wasser.

Lektion 71 - Kochen & Kiichenverben

messen

HFEoRVO-—TZRO F
ER

watashi wa sono nagai ropu o
hakarimasu

Ich messe das lange Seil.

Lektion 71 - Kochen & Kiichenverben
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shio

der Zucker

FhFE T ESHRICHEZA
nxJ,

Watashi wa tokidoki kocha ni
saté o iremasu.

Manchmal gebe ich Zucker in
meinen Tee.

Lektion 91 - Zutaten & Gewiirze

das Salz
RA—=TICIFEHFNRETT,

Suupu ni wa shio ga hitsuyou
desu.

Du brauchst Salz flr die
Suppe.

Lektion 91 - Zutaten & Gewiirze

kosho

~

4
abura

das OL

®EIEVWDBHHZ(E>THIE
ZLET,

Karera wa itsumo abura o
tsukatte ryori o shimasu.

Sie kochen immer mit 0.

Lektion 91 - Zutaten & Gewiirze

der Pfeffer
WLIZIRICERE ANE T,

kanojo wa tamago ni koshé o
iremasu

Sie gibt Pfeffer auf die Eier.

Lektion 91 - Zutaten & Gewiirze

NZ2—

bata

INEH

komugiko

das Mehl
ZDLIEICIFNEMDRE
FEBUVWXEY,

kono reshipi ni wa komugiko ga
hitsuyé da to omoimasu.

Ich glaube, dieses Rezept
braucht Mehl.

Lektion 91 - Zutaten & Gewiirze

die Butter
MfeBIE =X MINE—%
BBE3DHHFETI,

watashitachi wa tésuto ni bata o
nuru no ga sukidesu.

Wir mogen Butter auf Toast.

Lektion 91 - Zutaten & Gewiirze

V=2

sosu

die SoRRe

BIFICENY —IHFET
ED

Kare wa toku ni karai sésu ga
suki desu.

Er mag besonders scharfe
SoBe.

Lektion 91 - Zutaten & Gewiirze

der Essig
CABRTSRIZHEFEMZ S
CENTEET,

donna sarada ni mo su o kuwaeru
koto ga dekimasu.

Du kannst Essig zu jedem
Salat hinzufligen.

Lektion 91 - Zutaten & Gewiirze
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TFvvT

kechappu

RAZ—=F

masutaado

der Senf
NEFAMAITO—VYRARX—RT
lFHDEEAH?
Kore wa ieroo masutaado de wa
arimasen ka

Ist das nicht gelber Senf?

Lektion 91 - Zutaten & Gewiirze

das Ketchup

CHICTFvy THILWVT
ED

Kore ni kechappu ga hoshii desu.
Ich méchte Ketchup dazu.

Lektion 91 - Zutaten & Gewiirze

¥IAR—X

mayonézu

IE5HD

hachimitsu

der Honig

BHARICF—XMCIFBEAED%E
E’)Tﬁ’\‘i?«;

Chéshoku ni tosuto ni hachimitsu
0 nutte tabemasu.

Zum Frihstlick essen wir
Honig auf Toast.

Lektion 91 - Zutaten & Gewiirze

die Mayonnaise

BZIEH Y Ry FICIIR
— AT MTBDODHFE T,
kanojo wa sandoitchi ni

mayonézu o kakeru no ga suki
desu.

Sie mag Mayonnaise auf
Sandwiches.

Lektion 91 - Zutaten & Gewiirze
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