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het bord de kom

die Schüssel

Ze eten uit de kom.
Sie essen aus der Schüssel.

Lektion 98 · Küche & Geschirr

der Teller

Ze legt eten op een bord.
Sie legt Essen auf den Teller.

Lektion 98 · Küche & Geschirr

de kan de mok

der Becher

Deze mok is erg heet.
Dieser Becher ist sehr heiß.

Lektion 98 · Küche & Geschirr

der Krug

Mag ik die waterkan
hebben?

Kann ich diesen Wasserkrug
haben?

Lektion 98 · Küche & Geschirr

de theepot de vork

die Gabel

Ze hebben een schone vork
nodig.

Sie brauchen eine saubere
Gabel.

Lektion 98 · Küche & Geschirr

die Teekanne

Hij heeft een nieuwe theepot
nodig.

Er braucht eine neue Teekanne.

Lektion 98 · Küche & Geschirr

het mes de lepel

der Löffel

Ik heb hier een lepel.
Ich habe einen Löffel hier.

Lektion 98 · Küche & Geschirr

das Messer

Een mes snijdt de tomaat.
Ein Messer schneidet die

Tomate.

Lektion 98 · Küche & Geschirr
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het servet de pot

der Topf

Ze koken in de pot.
Sie kochen im Topf.

Lektion 98 · Küche & Geschirr

die Serviette

Zij gebruikt een papieren
servet.

Sie benutzt eine
Papierserviette.

Lektion 98 · Küche & Geschirr

de pan de waterkoker

der Wasserkocher

Deze waterkoker kookt snel
water.

Dieser Wasserkocher kocht
Wasser schnell.

Lektion 98 · Küche & Geschirr

die Pfanne

Je hebt een schone pan
nodig.

Du brauchst eine saubere
Pfanne.

Lektion 98 · Küche & Geschirr

schenken roeren

umrühren

Ik roer in de hete soep.
Ich rühre die heiße Suppe um.

Lektion 71 · Kochen & Küchenverben

gießen

Zij schenkt water in het
kopje.

Sie gießt Wasser in die Tasse.

Lektion 71 · Kochen & Küchenverben

hakken dopen

tauchen

Zij dopt de doek in het
water.

Sie taucht das Tuch ins
Wasser.

Lektion 71 · Kochen & Küchenverben

hacken

De man hakt het hout.
Der Mann hackt das Holz.

Lektion 71 · Kochen & Küchenverben
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schillen raspen

reiben

Zij raspt de groenten.
Sie reibt das Gemüse.

Lektion 71 · Kochen & Küchenverben

schälen

Zij schilt de sinaasappel.
Sie schält die Orange.

Lektion 71 · Kochen & Küchenverben

de hitte mengen

mischen

Ik meng het zout en het
water.

Ich mische das Salz und das
Wasser.

Lektion 71 · Kochen & Küchenverben

die Hitze

Ik voel de hitte van het vuur.
Ich spüre die Hitze des Feuers.

Lektion 71 · Kochen & Küchenverben

besmeren smelten

schmelzen

De zon smelt het ijs.
Die Sonne schmilzt das Eis.

Lektion 71 · Kochen & Küchenverben

streichen

Zij besmeert het brood met
boter.

Sie streicht Butter auf das Brot.

Lektion 71 · Kochen & Küchenverben

meten vullen

füllen

Ik vul de beker met water.
Ich fülle die Tasse mit Wasser.

Lektion 71 · Kochen & Küchenverben

messen

Ik meet het lange touw.
Ich messe das lange Seil.

Lektion 71 · Kochen & Küchenverben
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het zout de suiker

der Zucker

Soms doe ik suiker in mijn
thee.

Manchmal gebe ich Zucker in
meinen Tee.

Lektion 91 · Zutaten & Gewürze

das Salz

Je hebt zout nodig voor de
soep.

Du brauchst Salz für die
Suppe.

Lektion 91 · Zutaten & Gewürze

de peper de olie

das Öl

Ze koken altijd met olie.
Sie kochen immer mit Öl.

Lektion 91 · Zutaten & Gewürze

der Pfeffer

Zij voegt peper toe aan de
eieren.

Sie gibt Pfeffer auf die Eier.

Lektion 91 · Zutaten & Gewürze

de boter de bloem

das Mehl

Ik denk dat dit recept bloem
nodig heeft.

Ich glaube, dieses Rezept
braucht Mehl.

Lektion 91 · Zutaten & Gewürze

die Butter

Wij houden van boter op
toast.

Wir mögen Butter auf Toast.

Lektion 91 · Zutaten & Gewürze

de azijn de saus

die Soße

Hij houdt vooral van pittige
saus.

Er mag besonders scharfe
Soße.

Lektion 91 · Zutaten & Gewürze

der Essig

Je kunt aan elke salade azijn
toevoegen.

Du kannst Essig zu jedem
Salat hinzufügen.

Lektion 91 · Zutaten & Gewürze
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de ketchup de mosterd

der Senf

Is dit geen gele mosterd?
Ist das nicht gelber Senf?

Lektion 91 · Zutaten & Gewürze

das Ketchup

Ik wil graag wat ketchup bij
dit eten.

Ich möchte Ketchup dazu.

Lektion 91 · Zutaten & Gewürze

de mayonaise de honing

der Honig

Bij het ontbijt eten we honing
op toast.

Zum Frühstück essen wir
Honig auf Toast.

Lektion 91 · Zutaten & Gewürze

die Mayonnaise

Ze houdt van mayonaise op
broodjes.

Sie mag Mayonnaise auf
Sandwiches.

Lektion 91 · Zutaten & Gewürze
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