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Kol

béru

de kom

BSIEEDRIILDSBANE
ED

Karera wa sono boru kara
tabemasu.

Ze eten uit de kom.

Les 98 - Keuken & serviesgoed

het bord

KLZIZMICBNY=ES F
ER

Kanojo wa sara ni tabemono o
okimasu.

Ze legt eten op een bord.

Les 98 - Keuken & serviesgoed

KkEL

mizusashi

IThy7

magukappu

de mok

CORT Ny T THHL
<7,

kono magukappu wa totemo atsui
desu

Deze mok is erg heet.

Les 98 - Keuken & serviesgoed

de kan

ZEDOKELZWVWRITET
7

Sono mizusashi o itadakemasu
ka?

Mag ik die waterkan hebben?

Les 98- Keuken & serviesgoed

T14—Rv b

tipotto

de vork
BHIEETNVWET £ —oh%%
ETY,

karera wa kirei na foku ga
hitsuy 6 desu

Ze hebben een schone vork
nodig.

Les 98 - Keuken & serviesgoed

de theepot
BIFFLWTr —Ry D
B2TY,

Kare wa atarashii tipotto ga
hitsuyd desu.

Hij heeft een nieuwe theepot
nodig.

Les 98- Keuken & serviesgoed

T2

naifu

RAT=>

supuun

de lepel
CZICRT=hHBD £,

koko ni supuun ga arimasu.
Ik heb hier een lepel.

Les 98- Keuken & serviesgoed

het mes
FAITTrYEYDET,

naifu de tomato o kirimasu.
Een mes snijdt de tomaat.

Les 98- Keuken & serviesgoed
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TTx>

napukin

de pot
BB THIEZ LE T,

karera wa nabe de ryéri o
shimasu.

Ze koken in de pot.

Les 98 - Keuken & serviesgoed

het servet

RLZIFEF TF o 2EVE
ED

kanojo wa kami napukin o
tsukaimasu

Zij gebruikt een papieren
servet.

Les 98- Keuken & serviesgoed

A A%

furaipan

de waterkoker

DALY CICEZDH
TEI

kono yakan wa sugu ni oyu ga
wakimasu.

Deze waterkoker kookt snel
water.

Les 98 - Keuken & serviesgoed

de pan

ENVWRTSANYHBET
ED

Kirei na furaipan ga hitsuyou
desu.

Je hebt een schone pan nodig.

Les 98- Keuken & serviesgoed

*<

sosogu

HhERES

kakimazeru

roeren

BWI—TEhZTEETET,
atsui stipu o kakimazemasu.
Ik roer in de hete soep.

Les 71 - Koken & keukenwerkwoorden

schenken

WLZlFay FICKkEZFETF
ED

kanojo wa koppu ni mizu o
sosogimasu.

Zij schenkt water in het kopje.

Les 71 - Koken & keukenwerkwoorden

23

waru

5

hitasu

dopen
BrIdmEKISZELET,

kanojo wa nuno o mizu ni
hitashimasu

Zij dopt de doek in het water.

Les 71 - Koken & keukenwerkwoorden

hakken

EDBDNZHFHZE >TULE
ER

Sono otoko no hito wa maki o
watteimasu.

De man hakt het hout.

Les 71 - Koken & keukenwerkwoorden
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<

muku

E37

orosu

raspen
BLZIIBFEZEBZLFT,

kanojo wa yasai o oroshimasu
Zij raspt de groenten.

Les 71 - Koken & keukenwerkwoorden

schillen

WIS L VP DORZRIEE
ER

kanojo wa orenji no kawa o
mukimasu

Zij schilt de sinaasappel.

Les 71 - Koken & keukenwerkwoorden

AN

netsu

BE3

mazeru

BEKZRBEE T,
shio to mizu o mazemasu.
Ik meng het zout en het water.

Les 71 - Koken & keukenwerkwoorden

de hitte
NOBERELC X,

hi no netsu o kanjimasu
Ik voel de hitte van het vuur.

Les 71 - Koken & keukenwerkwoorden

BDT

tokasu

smelten
KEEHOK=EADLET,

Taiy6é ga kéri o tokashimasu.
De zon smelt het ijs.

Les 71 - Koken & keukenwerkwoorden

besmeren

WIS NINE—%R B,
Kanojo wa pan ni bata o nuru.

Zij besmeert het brood met
boter.

Les 71 - Koken & keukenwerkwoorden

A3

hakaru

wmi=

mitasu

vullen

Iy TEKTHELLE
ER

Watashi wa koppu o0 mizu de
mitashimasu.

Ik vul de beker met water.

Les 71 - Koken & keukenwerkwoorden

meten

HFEoRVO-—TZRO F
ER

watashi wa sono nagai ropu o
hakarimasu

Ik meet het lange touw.

Les 71 - Koken & keukenwerkwoorden
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shio

de suiker

FhFE T ESHRICHEZA
nxJ,

Watashi wa tokidoki kocha ni
saté o iremasu.

Soms doe ik suiker in mijn
thee.

Les 91 - Kookingrediénten & smaakmakers

het zout
RA—=TICIFEHFNRETT,

Suupu ni wa shio ga hitsuyou
desu.

Je hebt zout nodig voor de
soep.

Les 91 - Kookingrediénten & smaakmakers

~

4
abura

de olie

®EIEVWDBHHZ(E>THIE
ZLET,

Karera wa itsumo abura o
tsukatte ryori o shimasu.

Ze koken altijd met olie.

Les 91 - Kookingrediénten & smaakmakers

de peper
BLZIZIRICEAMZE AN T

kanojo wa tamago ni koshd o
iremasu

Zij voegt peper toe aan de
eieren.

Les 91 - Kookingrediénten & smaakmakers

NZ2—

bata

INEH

komugiko

de bloem
ZDLIEICIFNEMDRE
FEBUVWXEY,

kono reshipi ni wa komugiko ga
hitsuyé da to omoimasu.

Ik denk dat dit recept bloem
nodig heeft.

Les 91 - Kookingrediénten & smaakmakers

de boter
MfeBIE =X MINE—%
BBE3DHHFETI,

watashitachi wa tdsuto ni bata o
nuru no ga sukidesu.

Wij houden van boter op toast.

Les 91 - Kookingrediénten & smaakmakers

V=2

sosu

de saus

BIFICENY —IHFET
ED

Kare wa toku ni karai sésu ga
suki desu.

Hij houdt vooral van pittige
saus.

Les 91 - Kookingrediénten & smaakmakers

de azijn
CABRTSRIZHEFEMZ S
CENTEET,

donna sarada ni mo su o kuwaeru
koto ga dekimasu.

Je kunt aan elke salade azijn
toevoegen.

Les 91 - Kookingrediénten & smaakmakers

flashcardly.io — gratis flashcards om te printen - vrij te gebruiken thuis en in de klas

flashcardly.io/nl/flashcards/japans/keuken-en-koken/ - 4/5




Keuken & koken in het Japans

Enkelzijdig printen, vouwen langs de gestippelde middellijn en knippen langs de grijze lijnen

TFvvT

kechappu

RAZ—=F

masutaado

de mosterd
NEFAMAITO—VYRARX—RT
lFHDEEAH?
Kore wa ieroo masutaado de wa
arimasen ka

Is dit geen gele mosterd?

Les 91 - Kookingrediénten & smaakmakers

de ketchup

CNUSTF vy THRLWT
ED
Kore ni kechappu ga hoshii desu.

Ik wil graag wat ketchup bij dit
eten.

Les 91 - Kookingrediénten & smaakmakers

¥IAR—X

mayonézu

IE5HD

hachimitsu

de honing

BHARICF—XMCIFBEAED%E
E’)Tﬁ’\‘i?«;

Chéshoku ni tosuto ni hachimitsu
0 nutte tabemasu.

Bij het ontbijt eten we honing
op toast.

Les 91 - Kookingrediénten & smaakmakers

de mayonaise

BZIEH Y Ry FICIIR
— AT MTBDODHFE T,
kanojo wa sandoitchi ni

mayonézu o kakeru no ga suki
desu.

Ze houdt van mayonaise op
broodjes.

Les 91 - Kookingrediénten & smaakmakers
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