Kuchnia po niemiecku

Wydrukuj jednostronnie, zt6z wzdtuz kropkowanej linii na srodku i przetnij wzdtuz szarych linii

der Teller die Schiissel

miska

Sie essen aus der Schiissel.

Jedza z miski.

Lekgja 98 - Kuchnia i zastawa stotowa

talerz

Sie legt Essen auf den
Teller.

Ktadzie jedzenie na talerz.

Lekgja 98 - Kuchnia i zastawa stotowa

der Krug der Becher

kubek

Dieser Becher ist sehr heil3.
Ten kubek jest bardzo goracy.

Lekgja 98 - Kuchnia i zastawa stotowa

dzbanek

Kann ich diesen Wasserkrug
haben?

Czy moge prosi¢ o ten
dzbanek z wodg?

Lekcja 98 - Kuchnia i zastawa stotowa

die Teekanne

widelec

Sie brauchen eine saubere
Gabel.

Potrzebuja czystego widelca.

Lekgja 98 - Kuchnia i zastawa stotowa

imbryk

Er braucht eine neue
Teekanne.

Potrzebuje nowego imbryka.

Lekcja 98 - Kuchnia i zastawa stotowa

das Messer der Loffel

tyzka

Ich habe einen L&ffel hier.
Mam tutaj tyzke.

Lekgja 98 - Kuchnia i zastawa stotowa

’ o
noz

Ein Messer schneidet die
Tomate.

N6z kroi pomidora.

Lekcja 98 - Kuchnia i zastawa stotowa
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Kuchnia po niemiecku

Wydrukuj jednostronnie, zt6z wzdtuz kropkowanej linii na srodku i przetnij wzdtuz szarych linii

die Serviette

der Topf

garnek

Sie kochen im Topf.
Gotujg w garnku.

Lekgja 98 - Kuchnia i zastawa stotowa

serwetka

Sie benutzt eine
Papierserviette.

Uzywa papierowej serwetki.

Lekcja 98 - Kuchnia i zastawa stotowa

die Pfanne

der Wasserkocher

czajnik

Dieser Wasserkocher kocht
Wasser schnell.

Ten czajnik szybko gotuje
wode.

Lekgja 98 - Kuchnia i zastawa stotowa

patelnia

Du brauchst eine saubere
Pfanne.

Potrzebujesz czystg patelnie.

Lekcja 98 - Kuchnia i zastawa stotowa

gieBen

umriihren

mieszad

Ich riihre die heiBe Suppe
um.

Mieszam goraca zupe.

Lekdga 71 - Gotowanie i czasowniki kuchenne

nalewad

Sie gieBt Wasser in die
Tasse.

Ona nalewa wode do kubka.

Lekga 71 - Gotowanie i czasowniki kuchenne

hacken

tauchen

zanurzacd

Sie taucht das Tuch ins
Wasser.

Zanurza s$cierke w wodzie.

Lekdga 71 - Gotowanie i czasowniki kuchenne

rabaé

Der Mann hackt das Holz.
Mezczyzna rabie drewno.

Lekgja 71 - Gotowanie i czasowniki kuchenne
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Wydrukuj jednostronnie, zt6z wzdtuz kropkowanej linii na srodku i przetnij wzdtuz szarych linii

reiben

trzed

Sie reibt das Gemiise.

Ona trze warzywa.

Lekda 71 - Gotowanie i czasowniki kuchenne

obieraé

Sie schalt die Orange.
Ona obiera pomarancze.

Lekga 71 - Gotowanie i czasowniki kuchenne

die Hitze

mischen

mieszacd

Ich mische das Salz und
das Wasser.

Mieszam s6l z woda.

Lekda 71 - Gotowanie i czasowniki kuchenne

ciepto

Ich splire die Hitze des
Feuers.

Czuje ciepto od ognia.

Lekga 71 - Gotowanie i czasowniki kuchenne

streichen

schmelzen

topnied

Die Sonne schmilzt das Eis.
Stonce topi 16d.

Lekdga 71 - Gotowanie i czasowniki kuchenne

smarowac

Sie streicht Butter auf das
Brot.

Smaruje chleb mastem.

Lekga 71 - Gotowanie i czasowniki kuchenne

messen

fillen

napetniaé

Ich fiille die Tasse mit
Wasser.

Napetniam kubek woda.

Lekdga 71 - Gotowanie i czasowniki kuchenne

mierzy¢

Ich messe das lange Seil.
Mierze dtuga line.

Lekgja 71 - Gotowanie i czasowniki kuchenne
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Kuchnia po niemiecku

Wydrukuj jednostronnie, zt6z wzdtuz kropkowanej linii na srodku i przetnij wzdtuz szarych linii

der Zucker

cukier

Manchmal gebe ich Zucker
in meinen Tee.

Czasami dodaje cukier do
herbaty.

Lekgja 91 - Sktadniki i przyprawy

sol

Du brauchst Salz fir die
Suppe.

Do zupy potrzebujesz soli.

Lekgja 91 - Sktadniki i przyprawy

der Pfeffer

olej

Sie kochen immer mit Ol.

Zawsze gotujg z olejem.

Lekcja 91 - Sktadniki i przyprawy

pieprz

Sie gibt Pfeffer auf die Eier.
Dodaje pieprz do jajek.

Lekgja 91 - Sktadniki i przyprawy

die Butter

das Mehl

maka

Ich glaube, dieses Rezept
braucht Mehl.

Mysle, ze ten przepis
potrzebuje maki.

Lekgja 91 - Sktadniki i przyprawy

masto

Wir mogen Butter auf Toast.
Lubimy masto na tostach.

Lekgja 91 - Sktadniki i przyprawy

der Essig

die SoBe

SO0S

Er mag besonders scharfe
SoBe.

On szczegdlnie lubi ostry sos.

Lekcja 91 - Sktadniki i przyprawy

ocet

Du kannst Essig zu jedem
Salat hinzufiigen.

Mozesz doda¢ ocet do kazdej
satatki.

Lekgja 91 - Sktadniki i przyprawy
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Kuchnia po niemiecku Wydrukuj jednostronnie, zt6z wzdtuz kropkowanej linii na srodku i przetnij wzdtuz szarych linii

musztarda ketchup
Ist das nicht gelber Senf? Ich moéchte Ketchup dazu.
Czy to nie jest zé6tta Poproszeg troche ketchupu do
musztarda? tego.
das Ketchup der Senf
Lekgja 91 - Sktadniki i przyprawy Lekgja 91 - Sktadniki i przyprawy
e 2 L3
miod majonez
Zum Fruhstlick essen wir Sie mag Mayonnaise auf
Honig auf Toast. Sandwiches.
Na $niadanie jemy miod na Ona lubi majonez na
tostach. kanapkach.
die Mayonnaise der Honig
Lekcja 91 - Sktadniki i przyprawy Lekgja 91 - Sktadniki i przyprawy
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