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une assiette un bol

miska

Ils mangent dans le bol.
Jedzą z miski.

Lekcja 98 · Kuchnia i zastawa stołowa

talerz

Elle met la nourriture sur
l'assiette.

Kładzie jedzenie na talerz.

Lekcja 98 · Kuchnia i zastawa stołowa

un pichet une tasse

kubek

Cette tasse est très chaude.
Ten kubek jest bardzo gorący.

Lekcja 98 · Kuchnia i zastawa stołowa

dzbanek

Je peux avoir ce pichet
d'eau ?

Czy mogę prosić o ten
dzbanek z wodą?

Lekcja 98 · Kuchnia i zastawa stołowa

une théière une fourchette

widelec

Ils ont besoin d'une
fourchette propre.

Potrzebują czystego widelca.

Lekcja 98 · Kuchnia i zastawa stołowa

imbryk

Il a besoin d'une nouvelle
théière.

Potrzebuje nowego imbryka.

Lekcja 98 · Kuchnia i zastawa stołowa

un couteau une cuillère

łyżka

J'ai une cuillère ici.
Mam tutaj łyżkę.

Lekcja 98 · Kuchnia i zastawa stołowa

nóż
Un couteau coupe la tomate.

Nóż kroi pomidora.

Lekcja 98 · Kuchnia i zastawa stołowa
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une serviette une marmite

garnek

Ils cuisinent dans la
marmite.

Gotują w garnku.

Lekcja 98 · Kuchnia i zastawa stołowa

serwetka

Elle utilise une serviette en
papier.

Używa papierowej serwetki.

Lekcja 98 · Kuchnia i zastawa stołowa

une poêle une bouilloire

czajnik

Cette bouilloire fait bouillir
l'eau rapidement.

Ten czajnik szybko gotuje
wodę.

Lekcja 98 · Kuchnia i zastawa stołowa

patelnia

Tu as besoin d'une poêle
propre.

Potrzebujesz czystą patelnię.

Lekcja 98 · Kuchnia i zastawa stołowa

verser remuer

mieszać
Je remue la soupe chaude.

Mieszam gorącą zupę.

Lekcja 71 · Gotowanie i czasowniki kuchenne

nalewać
Elle verse de l'eau dans la

tasse.
Ona nalewa wodę do kubka.

Lekcja 71 · Gotowanie i czasowniki kuchenne

fendre tremper

zanurzać
Elle trempe le chiffon dans

l'eau.
Zanurza ścierkę w wodzie.

Lekcja 71 · Gotowanie i czasowniki kuchenne

rąbać
L'homme fend le bois.
Mężczyzna rąbie drewno.

Lekcja 71 · Gotowanie i czasowniki kuchenne

flashcardly.io – darmowe fiszki do druku · do użytku prywatnego i w szkole flashcardly.io/pl/fiszki/francuski/kuchnia/ · 2/5

fold



Kuchnia po francusku Wydrukuj jednostronnie, złóż wzdłuż kropkowanej linii na środku i przetnij wzdłuż szarych linii

éplucher râper

trzeć
Elle râpe les légumes.

Ona trze warzywa.

Lekcja 71 · Gotowanie i czasowniki kuchenne

obierać
Elle épluche l'orange.
Ona obiera pomarańczę.

Lekcja 71 · Gotowanie i czasowniki kuchenne

une chaleur mélanger

mieszać
Je mélange le sel et l'eau.

Mieszam sól z wodą.

Lekcja 71 · Gotowanie i czasowniki kuchenne

ciepło
Je sens la chaleur du feu.

Czuję ciepło od ognia.

Lekcja 71 · Gotowanie i czasowniki kuchenne

tartiner fondre

topnieć
Le soleil fait fondre la glace.

Słońce topi lód.

Lekcja 71 · Gotowanie i czasowniki kuchenne

smarować
Elle tartine du beurre sur le

pain.
Smaruje chleb masłem.

Lekcja 71 · Gotowanie i czasowniki kuchenne

mesurer remplir

napełniać
Je remplis la tasse d'eau.

Napełniam kubek wodą.

Lekcja 71 · Gotowanie i czasowniki kuchenne

mierzyć
Je mesure la longue corde.

Mierzę długą linę.

Lekcja 71 · Gotowanie i czasowniki kuchenne
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sel sucre

cukier

Parfois, je mets du sucre
dans mon thé.

Czasami dodaję cukier do
herbaty.

Lekcja 91 · Składniki i przyprawy

sól

Tu as besoin de sel pour la
soupe.

Do zupy potrzebujesz soli.

Lekcja 91 · Składniki i przyprawy

poivre une huile

olej

Ils cuisinent toujours avec
de l'huile.

Zawsze gotują z olejem.

Lekcja 91 · Składniki i przyprawy

pieprz

Elle ajoute du poivre aux
œufs.

Dodaje pieprz do jajek.

Lekcja 91 · Składniki i przyprawy

beurre farine

mąka

Je pense que cette recette a
besoin de farine.

Myślę, że ten przepis
potrzebuje mąki.

Lekcja 91 · Składniki i przyprawy

masło
On aime le beurre sur le pain

grillé.
Lubimy masło na tostach.

Lekcja 91 · Składniki i przyprawy

vinaigre une sauce

sos

Il aime surtout la sauce
piquante.

On szczególnie lubi ostry sos.

Lekcja 91 · Składniki i przyprawy

ocet

Tu peux ajouter du vinaigre
à n'importe quelle salade.

Możesz dodać ocet do każdej
sałatki.

Lekcja 91 · Składniki i przyprawy
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un ketchup une moutarde

musztarda

Ce n'est pas de la moutarde
jaune ?

Czy to nie jest żółta
musztarda?

Lekcja 91 · Składniki i przyprawy

ketchup

Je veux du ketchup avec ça.
Poproszę trochę ketchupu do

tego.

Lekcja 91 · Składniki i przyprawy

une mayonnaise miel

miód

Au petit-déjeuner, on
mange du miel sur du pain

grillé.
Na śniadanie jemy miód na

tostach.

Lekcja 91 · Składniki i przyprawy

majonez

Elle aime la mayonnaise sur
les sandwichs.

Ona lubi majonez na
kanapkach.

Lekcja 91 · Składniki i przyprawy
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