Kuchnia po francusku

Wydrukuj jednostronnie, zt6z wzdtuz kropkowanej linii na srodku i przetnij wzdtuz szarych linii

une assiette

un bol

miska

lls mangent dans le bol.
Jedza z miski.

Lekgja 98 - Kuchnia i zastawa stotowa

talerz

Elle met la nourriture sur
I'assiette.

Ktadzie jedzenie na talerz.

Lekgja 98 - Kuchnia i zastawa stotowa

un pichet

une tasse

kubek

Cette tasse est trés chaude.
Ten kubek jest bardzo goracy.

Lekgja 98 - Kuchnia i zastawa stotowa

dzbanek

Je peux avoir ce pichet
d'eau?

Czy moge prosi¢ o ten
dzbanek z wodg?

Lekcja 98 - Kuchnia i zastawa stotowa

une théiére

widelec

lls ont besoin d'une
fourchette propre.

Potrzebuja czystego widelca.

Lekgja 98 - Kuchnia i zastawa stotowa

imbryk
Il a besoin d'une nouvelle
théiere.
Potrzebuje nowego imbryka.

Lekcja 98 - Kuchnia i zastawa stotowa

un couteau

une cuillére

tyzka

J'ai une cuillére ici.
Mam tutaj tyzke.

Lekgja 98 - Kuchnia i zastawa stotowa

r &
noz
Un couteau coupe la tomate.
N6z kroi pomidora.

Lekcja 98 - Kuchnia i zastawa stotowa
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Kuchnia po francusku

Wydrukuj jednostronnie, zt6z wzdtuz kropkowanej linii na srodku i przetnij wzdtuz szarych linii

une serviette une marmite

garnek

lls cuisinent dans la
marmite.

Gotujg w garnku.

Lekgja 98 - Kuchnia i zastawa stotowa

serwetka

Elle utilise une serviette en
papier.
Uzywa papierowej serwetki.

Lekcja 98 - Kuchnia i zastawa stotowa

une poéle une bouilloire

czajnik

Cette bouilloire fait bouillir
I'eau rapidement.

Ten czajnik szybko gotuje
wode.

Lekgja 98 - Kuchnia i zastawa stotowa

patelnia

Tu as besoin d'une poéle
propre.

Potrzebujesz czystg patelnie.

Lekcja 98 - Kuchnia i zastawa stotowa

verser remuer

mieszad

Je remue la soupe chaude.
Mieszam goraca zupe.

Lekdga 71 - Gotowanie i czasowniki kuchenne

nalewad

Elle verse del'eaudans la
tasse.

Ona nalewa wode do kubka.

Lekga 71 - Gotowanie i czasowniki kuchenne

fendre tremper

zanurzacd

Elle trempe le chiffon dans
I'eau.

Zanurza s$cierke w wodzie.

Lekdga 71 - Gotowanie i czasowniki kuchenne

rabaé

L'homme fend le bois.
Mezczyzna rabie drewno.

Lekgja 71 - Gotowanie i czasowniki kuchenne
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Kuchnia po francusku

Wydrukuj jednostronnie, zt6z wzdtuz kropkowanej linii na srodku i przetnij wzdtuz szarych linii

éplucher

trzed

Elle rape les légumes.
Ona trze warzywa.

Lekda 71 - Gotowanie i czasowniki kuchenne

obieraé

Elle épluche I'orange.
Ona obiera pomarancze.

Lekga 71 - Gotowanie i czasowniki kuchenne

une chaleur

mélanger

mieszacd

Je mélange le sel et I'eau.
Mieszam s6l z woda.

Lekda 71 - Gotowanie i czasowniki kuchenne

ciepto

Je sens la chaleur du feu.

Czuje ciepto od ognia.

Lekga 71 - Gotowanie i czasowniki kuchenne

tartiner

fondre

topnied

Le soleil fait fondre la glace.
Stonce topi 16d.

Lekdga 71 - Gotowanie i czasowniki kuchenne

smarowac

Elle tartine du beurre sur le
pain.
Smaruje chleb mastem.

Lekga 71 - Gotowanie i czasowniki kuchenne

mesurer

remplir

napetniaé

Jeremplis la tasse d'eau.
Napetniam kubek woda.

Lekdga 71 - Gotowanie i czasowniki kuchenne

mierzy¢

Je mesure la longue corde.
Mierze dtuga line.

Lekgja 71 - Gotowanie i czasowniki kuchenne
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Kuchnia po francusku

Wydrukuj jednostronnie, zt6z wzdtuz kropkowanej linii na srodku i przetnij wzdtuz szarych linii

sel sucre

cukier

Parfois, je mets du sucre
dans mon thé.

Czasami dodaje cukier do
herbaty.

Lekgja 91 - Sktadniki i przyprawy

sol

Tu as besoin de sel pour la
soupe.

Do zupy potrzebujesz soli.

Lekgja 91 - Sktadniki i przyprawy

une huile

olej

lls cuisinent toujours avec
de I'huile.

Zawsze gotujg z olejem.

Lekcja 91 - Sktadniki i przyprawy

pieprz

Elle ajoute du poivre aux
oceufs.

Dodaje pieprz do jajek.

Lekgja 91 - Sktadniki i przyprawy

beurre farine

maka

Je pense que cette recette a
besoin de farine.

Mysle, ze ten przepis
potrzebuje maki.

Lekgja 91 - Sktadniki i przyprawy

masto
On aime le beurre sur le pain
grillé.
Lubimy masto na tostach.

Lekgja 91 - Sktadniki i przyprawy

vinaigre une sauce

SO0S

Il aime surtout la sauce
piquante.

On szczegdlnie lubi ostry sos.

Lekcja 91 - Sktadniki i przyprawy

ocet

Tu peux ajouter du vinaigre
a n'importe quelle salade.

Mozesz doda¢ ocet do kazdej
satatki.

Lekgja 91 - Sktadniki i przyprawy
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Kuchnia po francusku Wydrukuj jednostronnie, zt6z wzdtuz kropkowanej linii na srodku i przetnij wzdtuz szarych linii

musztarda ketchup

Ce n'est pas de la moutarde Je veux du ketchup avec ca.

jaune ?
P troche ketch
Czy to nie jest z6tta oproszq rotc;gi etchupu do
musztarda? ’
un ketchup une moutarde
Lekgja 91 - Sktadniki i przyprawy Lekgja 91 - Sktadniki i przyprawy
e 2
miod majonez

Au petit-déjeuner, on

- - Elle aime la mayonnaise sur
mange du miel sur du pain

les sandwichs.

grillé.
Na $niadanie i iod Ona lubi majonez na
a $niadanie jemy midd na kanapkach.
tostach.
une mayonnaise miel
Lekcja 91 - Sktadniki i przyprawy Lekgja 91 - Sktadniki i przyprawy
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