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un piatto una ciotola

miska

Mangiano dalla ciotola.
Jedzą z miski.

Lekcja 98 · Kuchnia i zastawa stołowa

talerz

Mette il cibo sul piatto.
Kładzie jedzenie na talerz.

Lekcja 98 · Kuchnia i zastawa stołowa

una brocca una tazza

kubek

Questa tazza è molto calda.
Ten kubek jest bardzo gorący.

Lekcja 98 · Kuchnia i zastawa stołowa

dzbanek

Mi puoi dare quella brocca
d'acqua?

Czy mogę prosić o ten
dzbanek z wodą?

Lekcja 98 · Kuchnia i zastawa stołowa

una teiera una forchetta

widelec

Hanno bisogno di una
forchetta pulita.

Potrzebują czystego widelca.

Lekcja 98 · Kuchnia i zastawa stołowa

imbryk

Ha bisogno di una nuova
teiera.

Potrzebuje nowego imbryka.

Lekcja 98 · Kuchnia i zastawa stołowa

un coltello un cucchiaio

łyżka

Ho un cucchiaio qui.
Mam tutaj łyżkę.

Lekcja 98 · Kuchnia i zastawa stołowa

nóż
Un coltello taglia il

pomodoro.
Nóż kroi pomidora.

Lekcja 98 · Kuchnia i zastawa stołowa
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un tovagliolo una pentola

garnek

Cucinano nella pentola.
Gotują w garnku.

Lekcja 98 · Kuchnia i zastawa stołowa

serwetka

Lei usa un tovagliolo di
carta.

Używa papierowej serwetki.

Lekcja 98 · Kuchnia i zastawa stołowa

una padella un bollitore

czajnik

Questo bollitore fa bollire
l'acqua velocemente.

Ten czajnik szybko gotuje
wodę.

Lekcja 98 · Kuchnia i zastawa stołowa

patelnia

Hai bisogno di una padella
pulita.

Potrzebujesz czystą patelnię.

Lekcja 98 · Kuchnia i zastawa stołowa

versare mescolare

mieszać
Mescolo la zuppa calda.

Mieszam gorącą zupę.

Lekcja 71 · Gotowanie i czasowniki kuchenne

nalewać
Lei versa l'acqua nella

tazza.
Ona nalewa wodę do kubka.

Lekcja 71 · Gotowanie i czasowniki kuchenne

tagliare immergere

zanurzać
Lei immerge il panno

nell'acqua.
Zanurza ścierkę w wodzie.

Lekcja 71 · Gotowanie i czasowniki kuchenne

rąbać
L'uomo taglia la legna.
Mężczyzna rąbie drewno.

Lekcja 71 · Gotowanie i czasowniki kuchenne
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sbucciare grattugiare

trzeć
Lei grattugia le verdure.

Ona trze warzywa.

Lekcja 71 · Gotowanie i czasowniki kuchenne

obierać
Lei sbuccia l'arancia.
Ona obiera pomarańczę.

Lekcja 71 · Gotowanie i czasowniki kuchenne

un calore mischiare

mieszać
Mischio il sale e l'acqua.

Mieszam sól z wodą.

Lekcja 71 · Gotowanie i czasowniki kuchenne

ciepło
Sento il calore del fuoco.

Czuję ciepło od ognia.

Lekcja 71 · Gotowanie i czasowniki kuchenne

spalmare sciogliere

topnieć
Il sole scioglie il ghiaccio.

Słońce topi lód.

Lekcja 71 · Gotowanie i czasowniki kuchenne

smarować
Lei spalma il burro sul pane.

Smaruje chleb masłem.

Lekcja 71 · Gotowanie i czasowniki kuchenne

misurare riempire

napełniać
Riempio la tazza d'acqua.

Napełniam kubek wodą.

Lekcja 71 · Gotowanie i czasowniki kuchenne

mierzyć
Io misuro la corda lunga.

Mierzę długą linę.

Lekcja 71 · Gotowanie i czasowniki kuchenne
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un sale uno zucchero

cukier

A volte metto lo zucchero
nel mio tè.

Czasami dodaję cukier do
herbaty.

Lekcja 91 · Składniki i przyprawy

sól

Ti serve il sale per la zuppa.
Do zupy potrzebujesz soli.

Lekcja 91 · Składniki i przyprawy

un pepe un olio

olej

Cucinano sempre con l'olio.
Zawsze gotują z olejem.

Lekcja 91 · Składniki i przyprawy

pieprz

Aggiunge il pepe alle uova.
Dodaje pieprz do jajek.

Lekcja 91 · Składniki i przyprawy

un burro una farina

mąka

Credo che questa ricetta
abbia bisogno di farina.

Myślę, że ten przepis
potrzebuje mąki.

Lekcja 91 · Składniki i przyprawy

masło
Ci piace il burro sul pane

tostato.
Lubimy masło na tostach.

Lekcja 91 · Składniki i przyprawy

un aceto una salsa

sos

Gli piace soprattutto la salsa
piccante.

On szczególnie lubi ostry sos.

Lekcja 91 · Składniki i przyprawy

ocet

Puoi aggiungere aceto a
qualsiasi insalata.

Możesz dodać ocet do każdej
sałatki.

Lekcja 91 · Składniki i przyprawy
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un ketchup una senape

musztarda

Non è questa senape gialla?
Czy to nie jest żółta

musztarda?

Lekcja 91 · Składniki i przyprawy

ketchup

Voglio del ketchup con
questo.

Poproszę trochę ketchupu do
tego.

Lekcja 91 · Składniki i przyprawy

una maionese un miele

miód

A colazione mangiamo il
miele sul pane tostato.

Na śniadanie jemy miód na
tostach.

Lekcja 91 · Składniki i przyprawy

majonez

Le piace la maionese sui
tramezzini.

Ona lubi majonez na
kanapkach.

Lekcja 91 · Składniki i przyprawy
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